DINEDI

A PIZZA ALEMA

Flammkuchen [flam-ku-rhen] verdadeira pizza alema, uma
especialidade da cozinha suabia. Variando de acordo com

dialeto, ela € conhecida por muitos nomes:

Flammwaie, Dennete, Deie, Dinnede, DUnnele(...) Na nossa
casa assumimos o nome Dinedi como compromisso de
meio-termo. Massa de fermentacao natural de espessura
meédia e formato irregular. Base branca feita com nata
temperada, e recheios tipicos da culinaria alemanica,

confira abaixo:

TRADICIONAL
Cebola caramelizada, queijos suicos e bacon.

R$ 66
LANDJAGER
Salaminho defumado com queijo Raclette,
pode vir com a base picante (com pdprica e
nata) ou base tradicional.

R$ 64
ZUCCHINI R$ 50
Fatias de abobrinha com cebola roxa e queijo
Raclette.

R$ 50
KARTOFFELN R$ 67
Batata bolinha, bacon, queijos € o
inconfundivel perfume de Kimmel (alcaravia).

R$ 67
COGUMELOS R$ 80
Blend de cogumelos Paris, shitake e shimeji.

R$ 80
PERAS R$ 63
Fatiadas, com gorgonzola e nozes.

R$ 63
APFEL R$ 41
Macds fatiadas, creme de macgd e canela.

R$ 41

PEDIDOS : 991.947.841 - 2338.6380

Rua Demoéstenes 885, Campo Belo, Sao Paulo SP
Estacdo Eucalipto - Linha 5, lilas




